
 

 

Ristorante 
Da Osvaldo 

 

Seit 1957 von unserer Familie geführt 
 

 

 

Tradition der Glut 

  



Es war einmal... 
Einst... Bereits im 19. Jahrhundert war es eine bescheidene Osteria für Fischer, 

die ihre Boote im kleinen Hafen reparierten, bevor sie ins Dorf hinaufgingen. 

Der Hafen, damals kaum mehr als ein Unterstand, wurde um die Mitte des 19. 

Jahrhunderts vergrößert und mit Veroneser Marmorsteinen verstärkt. Der 

ursprüngliche Kern des Hauses erscheint in einem Druck von 1810 als einziges 

Gebäude der Umgebung. Dieser ältere Flügel entstand als Fischbecken, 

gespeist von einer Quelle, die noch heute teilweise am Strand und teilweise 

direkt in den Hafen fließt. Die Funktion als Fischbecken dauerte bis in die 

frühen 60er Jahre des 20. Jahrhunderts, als mein Vater Osvaldo und meine 

Mutter Agnese beschlossen, sie zu begraben, um Platz für neue Tische zu 

schaffen. Das Fischbecken befindet sich unter dem Boden des Gewölberaums, 

der sichtbar wird, sobald man die Schwelle überschreitet. Einige Stufen führten 

zu einem unterstand mit großen Steintanks, die über eine unterirdische Leitung 

mit dem See verbunden waren. Wenn der Wasserspiegel des Gardasees 

aufgrund starker Regenfälle anstieg, wurde das Fischbecken überflutet, und 

mein Vater musste hart arbeiten, um die Fische zu fangen, die in dieser Art von 

Innenpool entkamen. Die Wände waren mit Regalen für Spirituosen, Öl und 

Weinballons ausgestattet, was ihn zwang, ein kleines Boot (el cagnöl) zu 

benutzen, um dorthin zu gelangen. 
Heute 

Heute kümmere ich mich um die Küche und die Auswahl der Rohstoffe, 

während meine Frau Gina das Lokal leitet, unterstützt von meinem Sohn 

Federico, der den Fisch grillt, und meiner Tochter Elena, die sich um den 

Service kümmert. Trotz der privilegierten Lage haben wir eine standardisierte 

Arbeitsweise vermieden und ziehen es vor, in der Tradition fortzufahren. Jeden 

Tag stellen wir frische Pasta her, grillen den Fisch und bereiten die Desserts 

vor, die Sie genießen werden. Der Fisch aus dem See wird uns frühmorgens 

vom Fischer des Dorfes und seinen Söhnen gebracht, die ihn nur dort fangen, 

wo das Wasser klar und tief ist. Die anderen Fischarten stammen von einer 

örtlichen Fischerei. Und schon die vierte Generation steht in den 

Startlöchern… Andrea ist Commis in der Küche, während die Kleinen Arianna 

und Alan damit beschäftigt sind, groß zu werden. Morosi Averaldo.  



 

Ein Aperitif zum 
Auftakt... 

 
Gin Tonic Tassoni km 0 

Tassoni superfeiner zeder gin und Tassoni tonic wasser, hergestellt in Salò 

 

 

 

 

 

 

Tassoni  

10 

Aperol Spritz 7 

Pirlo  con Campari 7 

Campari Orange 7 

Cedrata Tassoni km 0                                     Alkoholfrei        5 

Holunderblütengetränk  bio Tassoni km 0    Alkoholfrei    5 

 

 

 



Menu El Peler 
            Fisch-Trio 2, 3, 4, 7, 9, 12, 15 

Fisch des Tages zu portesina, geräucherte Forelle, 

Lachs Mousse 

 

Hausgemachte Bandnudeln  

mit Ragout von Gardasee Weißfisch  

1, 3, 4, 6, 10, 12, 15 

Fische vom Grill 

 (Ungefähr 300 Gramm) 
2, 4, 12, 15 

Wahl zwischen: 

Renke und Sardinen auf den Gardasee(in der saison), 

Goldebrasse, Seebarsch, Adlerfisch  
 

Je nach täglicher Verfügbarkeit auf dem Markt 

 

Gemischter salat oder Pommes frites 9 
 

 

Euro 50 
 

Gedeck und Brot inklusive 

Exklusive Weine und Getränke  



Menu Degustazione 
Für 2 Personen 

 

Grosse Vorspeise von verschiedenen Fischen 

1,2,3,4,7,8,9,12,14,15 
Mariniertes Gardasee Sardinenfilet *, Lachs Mousse, 2 gamberone*, 

Tintenfischsalat *, geräucherte Makrele und geräucherter Lachs, Venusmuscheln 

sautè, Ragout von Gardasee Weißfisch, saor Sarde, Fisch des Tages zu portesina 

 

 

Gemischte Grillade aus frischem Fisch, der 

ausschließlich auf dem Grill gekocht wird  

(Kg. 1,300) 
2, 4, 12, 15 

Renke und  Sardinen aus dem Gardasee(in der saison), 

 Seezunge, Goldebrasse, Seebarsch, Lachsschnitte, Forelle, Adlerfisch 

 

 
Je nach täglicher Verfügbarkeit auf dem Markt 

 

Gemischter Salat oder Pommes frites 9 

 

 

Insgesamt für 2 Personen 

Euro 99 
Gedeck und Brot inklusive 

Exklusive Weine und Getränke  

 



Vorspeisen 
 

Gardaseeforellen-tartar aus dem Gardasee* 4, 8                                22 

 

Renke-Tartar aus dem Gardasee* 4, 8                                                                           19 

 

Lachsforellen-tartar* 4, 8                                                                                      17 
 

 

Kleine Süßwasser Vorspeise 7, 4, 9, 2, 15, 12                                           17 

  

Ragout von Gardasee Weißfisch, Fisch des Tages zu portesina, 

geräucherte Lachsforelle 

 

Großer Vorspeise von verschiedenen Fischen 1,2,3,4,7,8,9,12,14,15     35 
 

Mariniertes Gardasee Sardinenfilet *, Lachs Mousse, gamberone*, 

scampo*, Tintenfischsalat *, geräucherte Makrele und geräucherter 

Lachs, Venusmuscheln sautè, Ragout von Gardasee Weißfisch*, saor 

Sarde, Fisch des Tages zu portesina 

 

 

Gemischte Fleisch Aufschnitte frisch geschnitten plate 15        17    

                      

Schinken und Melone                                                                           16 

 

Gemischter Salat mit Büffelmozzarella und Thunfischkonserven 4, 7, 9, 12 16    

 

Gedeck und Brot 3 euro                                                          



Erste Gerichte 
Bandnudeln und  Ravioli 

sind streng hausgemacht 

Bandnudeln mit Ragout von Gardasee Weißfisch 1,3,4,6,10,12,15     21 

Ravioli gefüllt mit Ricotta und Spinat                                                20 

mit brauner Butter und Salbei 3, 1, 6, 10, 15, 7, 8            

Ravioli mit Fleisch-Füllung                                                                                           20 
mit brauner Butter und Salbei  3, 1, 6, 10, 15, 7, 8 

Pennette mit wilden Krebsen* und Lachs 1,2,4,7,12,15                           20 

Bandnudeln mit Steinpilzen* 1, 3, 7, 6, 10, 12, 15                                                      20 

Bandnudeln mit Fleisch  1, 3, 7, 9, 6, 10, 12, 15                                                              19 

Bandnudeln mit Tomatensauce  1, 3, 6, 10, 7, 9, 15                                                 17 

Bandnudeln mit Gorgonzola  1, 3, 7, 6, 10                                                                   18 

Spaghetti mit Knoblauch, Pfefferschoten Parmesan  1, 7, 15            16   

Spaghetti mit Fleisch 1, 7, 9, 12, 15                                                                         17                                        

Spaghetti mit Tomatensauce  1, 7, 9, 15                                                             15 

Gemüse-Suppe* 1, 7, 9, 15                                                                                          12 

Bandnudeln-Suppe   1, 3, 6, 10, 7, 9, 15                                                  11 

Fleischravioli-Suppe  1, 3, 6, 7, 8, 9, 10, 15                                                                          13 



Vom Grill 
Fische:  2, 4, 12, 15 
 

Renke aus dem Gardasee (in der saison)                            24 

Sardinen aus dem Gardasee (in der saison)                       20 

Lachsforelle                                                                  26 

Seezunge* (200 gr. zirka)                                                    22 

Wilde Scampi*                                                                                         45 

Wilde Gamberoni*                                                        36 

Lachsschnitte                                                               29 

Große Goldebrasse  (600 gr. zirka)                                                     33 

Grosser Seebarsch  (600 gr. zirka)                                                      35 

Adlerfisch                                                                     30 

 

Verschiedene Fische (1200 gr. zirka)                                  54 

           Mit eine gamberone*                                         59                                              

           Mit eine gamberone* und eine scampo*          67 

  

 



Vom Grill 
Fleisch: 

Auf dem Grill gekocht und nur mit Maldon-Salz, Moniga-Olivenöl und Petersilie gewürzt 

 

Schweinskotelett                                                                    20 

 

Kalbs-steak                                                                             31 

 

Filet-Steak (300 gr. zirka)                                                             41 

 

Hohe Rippe aus Treviso  (700 gr. zirka)                                                       48 

 

Florentiner-Steak aus Treviso (werkauf nach gewicht)                          9€/hg   

Beilagen 
Gemischter Salat  9                                                                  7 

Pommes Frites                                                                        7 

Gemischte Käseplatte  7                                                            8 

  



Hausgemachte Desserts 
Tiramisù Makronen und Kaffee  1, 3, 7, 8, 12 9 

Halbgefrorenes mit Dunkler Schokoladensoße  1,3,7,8 9 

Karamelcreme  3, 7 7 

Rum Käsecreme  1, 3, 6, 7, 12 7 

Panna cotta gekocht bei Albese  1, 3, 7, 8 7 

Bayrische zitronen-crème mit Erdbeersauce  7, 12 7 

Obstsalat 7 

Obstsalat  mit Eis  1, 3, 6, 7, 8 

 

8,5 

Hausgemachtes Eis 
von Lokalen Produzenten 

Hausgemachtes  Zitronen-und Vodkasorbet   1,3,6,7,8, 12 6,5 

Hausgemachtes alkoholfreies Zitronensorbet   1, 3, 6, 7, 8 6 

Drei Eis-Kugeln 1, 3, 6, 7, 8 7 

Schokoladen-Truffel 1, 3, 6, 7, 8 7 

Eiskaffee mit Sahne  1, 3, 6, 7, 8 8,5 

 
  



  

Susse wein 
 

Resembol Passito  
Vitigno:Trebbiano, Riesling, Sauvignon 

 Az .agricola Turina  
Moniga, Lombardia 

Bicchiere 5 €     Quartino 10 €           Bottiglia 50.cl  18€   

   

Saracco Moscato d 'Asti  
Vitigno: Moscato Bianco 

 Az.Agricola Paolo Saracco 
Piemonte 

Bottiglia 75.cl  26€     D.o.c. 

Ruby Porto 
Vitigni: touriga franca, tinta roriz, tinta 

amarela, tinta barroca, tinto cão 

 Az. Agricola Sandeman     
Portogallo   

Bicchiere 5 €  D.o.c. 



 

  

        Vini Bianchi  bott. da 75 cl 
Lugana   

100% Trebbiano di Lugana, D.o.c 

Turina 
Moniga, Lombardia 

bicchiere  € 6 

 ¼ L  € 9   ½ L   € 18 
€  26 

Vigna "Fenil Boi" Lugana  
     100% Trebbiano di Lugana, D.o.c   

Turina  
Moniga, Lombardia 

 €  29 

Pinot grigio  
100% Pinot Grigio, D.o.c 

S. Margherita 
Veneto 

 €  29 

Franciacorta Curtefranca  
100% Chardonnay 

Ferghettina 
Lombardia 

 €  30 

Lugana S.Cristina 
     100% Trebbiano di Lugana  

Zenato 
Veneto  

 €  32 

Lugana I Frati 
100% Turbiana 

Cà dei Frati 
Lombardia  

 €  32 

Brolettino  
100% Turbiana 

Cà dei Frati 
Lombardia 

 €  36 

          Bollicine  bott. da 75 cl 
Lugana Brut  

100% Trebbiano di Lugana, D.o.c. 

Turina  
Moniga, Lombardia                 

Bicchiere  € 7 

¼ L € 10   ½ L € 19 
€  28 

Müller Thurgau  
     100% Müller Thurgau, D.o.c. 

S. Margherita 
Veneto   

 €  28 

Prosecco Superiore  “San Fermo”  
100% Glera, D.o.c.g. 

Bellenda                       
Veneto                        

bicchiere  € 6 

¼ L € 9    ½ L € 18 
€  27 

Blanc de noir, pas dosè metodo classico 
100% Groppello vinificato in Bianco - D.o.c., Bio 

Le Chiusure 
Portese, Lombardia 

 €  48 

 

Franciacorta Berlucchi  ’61 Brut 
     Chardonnay, Pinot Nero – D.o.c.g. 

Berlucchi  
Franciacorta, Lombardia 

€  48 

Ferrari Brut 
     100% Chardonnay-D.o.c. 

Ferrari 
Trentino Alto Adige 

 €  48 

Franciacorta Alma assemblage 
     Chardonnay, Pinot nero, Pinot bianco – D.o.c.g. 

Bellavista 
Lombardia 

 €  75 

Champagne Brut Gran Cordon 
Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier – D.o.p. 

G.H.Mumm  
Francia  

 € 90 

Franciacorta Cuvée Prestige ed.46 
Chardonnay, Pinot bianco e nero –Extra brut -  D.o.c.g. -Bio 

Cà del  Bosco 
Franciacorta, Lombardia 

€ 70 

Franciacorta Saten  Brut “Armonia” 
100% Chardonnay – D.o.c.g. 

Le Cantorie               
Lombardia                  

bicchiere:€ 8 

¼L € 17    ½L € 34 
€ 50 

 

Ferrari Perlè  
100% Chardonnay – D.o.c. 

Ferrari 
Trentino Alto Adige 

 € 85 

Grande annata brut Mattia Vezzola 
100% Chardonnay-metodo classico-V.s.q. 

Costaripa 
Moniga, Lombardia 

 € 80 

http://www.zenato.it/


 Vini Rossi  bott. da 75 cl 

Groppello  
Vitigno: 100% Groppello 

Turina  
 Moniga, Lombardia     

bicchiere € 5     

¼L  € 9  ½L  € 16          
€  24 

Valtenesi  
     Vitigno:  Groppello, Barbera, Sangiovese  

Le Chiusure  
Portese, Lombardia  

 €  27 

Lucone 
Groppello, Barbera, Marzemino, Sangiovese – D.o.c. 

 Tenute del Garda 
Polpenazze, Lombardia 

 €  29 

Castelline, Valtenesi superiore 
Groppello, Barbera, Marzemino, Sangiovese – D.o.c.  

Costaripa 
Moniga, Lombardia 

 €  31 

Seselle  
     Vitigno: Groppello, Rebo, Marzemino 

Turina 
Moniga, Lombardia 

 €  26 

Ripasso Valpolicella 
Vitigno: Corvina, Corvinone, Rondinella 

Serenissima Scola Grande 
Veneto 

€  31 

Lambrusco Grasparossa di Castelvetro  
     Vitigno:  Lambrusco Grasparossa di Castelvetro 

Cleto Chiarli  
Emilia Romagna 

 €  18 

Vistalago 2016 
Groppello,Barbera,Sangiovese – D.o.c. 

Tenute del Garda 
Polpenazze, Lombardia 

 €  49 

 

Pià della Tesa 
Corvina, Rondinella, Molinara – D.o.c. 

Noventa 
Botticino, Lombardia  

 €  49 

Malborghetto 
Vitigno:  Merlot, Rebo 

Le Chiusure  
Portese, Lombardia 

 € 47 

 Vini Rosati Fermi bott. da 75 cl 
Chiaretto Fontanamora  

Groppello, Marzemino, Sangiovese, Barbera - D.o.c. 

Turina                         
Moniga, Lombardia     

bicchiere € 5  

¼L € 9    ½L € 16                 
€  25 

 Chiaretto Garda Bresciano 
Groppello ,Barbera,Sangiovese, Marzemino – D.o.c.  

Leali di Monte Acuto  
Puegnago, Lombardia 

€  28 

Valtenesi Chiaretto 
 Groppello, Barbera, Sangiovese- D.o.c-Bio 

Le Chiusure  
Portese, Lombardia 

 €  28 

Valtenesi Rosamara 
Groppello gentile, Marzemino, Sangiovese, Barbera – D.o.c. 

Costaripa 
Moniga, Lombardia 

 €  30 

Valtenesi Setamora 
Groppello, Marzemino, Sangiovese, Barbera - D.o.c. 

Turina 
Moniga, Lombardia     

 €  38 

Vini Rosati Mossi 
Riviera Garda Classico Rosè Brut. 

Groppello ,Barbera,Sangiovese, Marzemino - D.o.c. 

Turina  
Moniga, Lombardia 

 €  28 

Rosè brut Mattia Vezzola  
Chardonnay 80%, Pinot nero 20% - metodo classico  

Costaripa 
Moniga, Lombardia 

 €  49 

Rosè  pas dosè-metodo classico 
Groppello ,Barbera - D.o.c- Bio  

Le Chiusure 
Portese, Lombardia 

. 

 
€  49 

 

  



  

Acqua  minerale 0,75 lt €  3,00 

Bibite  alla  spina e in lattina €  4,00 

Succhi di frutta €  3,50 

 
Birre 

Birra  alla  spina  Alpirsbacher    Piccola 20cl €  3,50 

Birra  alla  spina Alpirsbacher   Grande  40cl €  5,50 

Birra  Erdinger   Weiss 0 ,5 lt €  6,00 

Birra Moretti rossa 33 cl €  4,50 

Birra  Nastro Azzurro 33cl €  4,50 

Birra Blanche de Bruxelles 33cl €  6,00 

Birra Leffe blonde 33cl €  6,00 

Birra  Erdinger   Weiss  analcolica   0 ,5 lt €  6,00 

Birra Nastro azzurro   analcolica   33 cl €  4,50 

 
Distillati 

Liquori  nazionali €  5,00 

Liquori  nazionali  invecchiati €  5,50 

Grappe Prime Uve e Speciali €  5,50 

Liquori  esteri €  5,50 

Whisky €  6,50 

Whisky  12   anni €  7,50 

Courvoisier -Martell €  6,50 

Remy Martin €  7,50 

 
Bar 

Caffè    €  1,90 Caffè  doppio  €  2,90 

Caffè  americano   €  2,20 Caffè corretto   €  2,60 

Decaffeinato    €  2,00 Cappuccino   €  2,60 

Orzo  piccolo   €  2,00 Ginseng  piccolo  €  2,00 

Orzo grande    €  2,60 Ginseng grande  €  2,60 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Informationen für Kunden bezüglich des 
Vorhandenseins von Zutaten, die als Allergene gelten, 

in Lebensmitteln 
 

Wenn Sie an Allergien oder Nahrungsmittelunverträglichkeiten leiden, melden Sie dies 
unseren Mitarbeitern. Wir stehen Ihnen zur Verfügung, um die Inhaltsstoffe zu 

vermeiden, gegen die Sie allergisch oder unverträglich sind. 
Wir informieren Sie auch darüber, dass sich alle Zubereitungen dieses Restaurants im 

selben Raum befinden. Daher können wir die Kunden nicht vollständig vor einer 
möglichen Allergenkontamination schützen 

 

Liste der als Allergene geltenden Inhaltsstoffe, Verordnung (UE) 

n.1169/2011 
 

1  Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Dinkel, Kamut) 

2 Krebstiere und Krebstierprodukte 

3 Eier und Eiprodukte 

4 Fisch und Fischprodukte 

5 Erdnüsse und Erdnussprodukte 

6 Soja- und Sojaprodukte 

7 Milch und Milchprodukte 

8 Nüsse 

9 Sellerie und Sellerieprodukte 

10 Senf und Senfprodukte 

11 Sesamsamen und Produkte auf Sesambasis 

12 Schwefeldioxid und Sulfite 

13 Lupinen und Lupinenprodukte 

14 Weichtiere und Schalentiere 

15 Knoblauch und Knoblauchprodukte 

 

 


